Benvenvti da Crectal

(n locale... mille etorie

Un luogo che vuole escere piv di un semplice rictorante:

un punto di ritrovo, una tela per la vostra creativita ed una caca.

Quecto luogo nasce come evoluzione natuvrale del nostro amato

Rictorante El Galet di Milano.

Condividends lo stecso amore per la qualita e la convivialita,
vogliamo andare oltre, offrendo unecperienza ancora

,bi& moderna. e dinamica.

Qa:‘, la tradizione incontra [innovazione:

piatti cemplici ma avtentici, che celebrano le ricchezze

b

del ferritforio, la cucina delle nostre nonne e (a pizza,

che trasforma la convivialita in un arte.
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TARTARE DI MANZO CON PEPERONI ARROSTO E BAGNA CAUDA
Carne di manzo selezionata (160 g), lavorata a mano al momento,
servita con filetti di peperoni dolci arrostiti,

frutto del cappero e un tocco di bagna cauda. 9
‘ Un antipasto che unisce il crudo elegante della tartare
al gusto rustico e avvolgente della bagna cauda.
17€

ﬁ Abbina con calice di Chianti Classico DOCG - 6€

, MIX DI CROSTINI TOSCANI CON SALSICCIA CRUDA E PATE DI FEGATINI
Un tuffo nei sapori schietti della tradizione:
2 crostoni con la salsiccia cruda, fresca e spalmabile,
e 2 crostoni con il classico paté di fegatini. Un antipasto rustico e godurioso, &

per chi sa che la semplicita, in Toscana, ha carattere da vendere.
13€

@ Abbina con calice di Pinot Nere Doc - 6€ ‘

T ILNOSTRO TRIS DI BRUSCHETTE DELLORTO
- “ﬁ\l“,.,-hb

PR N Composto da: il
& Friarielli ripassati con olio, aglio e peperoncino. § ~s
' Melanzane trifolate al forno con ricotta salata.
- Pomodorini gialli e rossi con basilico fresco. e
Verdure di stagione selezionate, lavorate con cura " 4:

1ICCATZ
e adagiate su pane fragrante. P}‘“
Colori, consistenze e sapori che raccontano
la genuinita della terra, in ogni morso. |
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CUMINBIA
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7" LANOSTRAPANZANELLA "™

Un grande classico che profuma d’estate con pane, pomodori matun cetrioli,
cipolla rossa e basilico arricchito dal carattere deciso delle acciughe del Cantabrico.

Pane croccante, verdure fresche e un equilibrio perfetto tra leggerezza e intensita.
13€

? Abbina con calice di Vermentine di Sardegna DOC - S€
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O - Mix di frittini* napoletani
(in proporzione variabile: crocche, frittatina di pasta,
= arancino, polenta fritta) salame Napoli, spianata piccante,
, L'\ prosciutto crudo, mozzarella di bufala, caciocavallo,
ciotolina di friggione di verdure miste. Da condividere!
* ¢ Perfetto per rompere il ghiaccio: fritto misto e sapori del Sud.

: . 22€ (x2) / 44€ (x4)
S

Abbina con Bivra chiara o rocca — 6€

e

TRIS DEL MACELLAIO
Carpaccio di Black Angus affumicato, carpaccio di petto d'oca affumicato con scaglie di pecorino,
crostino con lardo alle erbe e miele, giardiniera croccante di verdure.
Un viaggio nei sapori della carne: dolcezza, affumicato, cremosita e acidita.

206
. Q Abbina con calice di A.A. Lagrain DOC - S€

TAGLIERE DI MONTANARINE - » WOVYTA

Tipico street food =~ ‘—“M
\ della tradizione campana in due versioni
Pomodoro, parmigiano e basilico (1pz)
Ricotta di bufala, mortadella e basilico (1pz)
1€ (x2) - 14€ (x4)

§

*Alcune materie prime potrebbero essere state sottoposte ‘ :

\ a congelamento all'origine o in loco, secondo quanto previsto dalle normative vigenti
e per garantire la sicurezza alimentare e la qualita del prodotto.

Per qualsiasi informazione sulla presenza di sostanze che possono provocare allergie
ed intolleranze & possibile consultare I'apposita documentazione che verra fornita
a richiesta dal personale di servizio. _
Non & comunque possibile garantire I'assenza
di allergeni per effetto di eventuali contaminazioni crociate.

N Coperto e servizio 258 3




- 4  MEGLIO

TAGLIATELLE FRESCHE CON RAGU BIANCO LA LASAGNA €CRESTA» ALLA Bolu‘nussc
CONTADINO E PECORINO COME LA FACEVALANONNA

Tagliatelle all'uovo, condite con un ragu bianco Strati di pasta fresca all'uovo, ragu alla bolognese
rustico e saporito, ispirato alla cucina contadina. cotto a lungo, besciamella cremosa
Il toceo finale? Jna spolverata generosa e una bella crosticina in superficie.
di pecorino che ecalta ogni forchettata. La lasagna da pranzo della domenica,

156 come quella della nonna.
_ Rustlca gratinata, fatta con amore.
N0 \I\ﬂk CALAMARATA , .
-‘“"—- = -» CON PESCE SPADA, ) ,
" MELANZANE E POMODORINI \ i P A
La delicatezza del pesce spada \ s T
incontra la morbidezza delle L CASERECCE CON PESTO s
melanzane e la dolcezza dei pomodorini, MEDITERRANED ROSSO
in un equilibrio avvolgente e ricco di gusto. Pasta fresca con pesto ricco e profumato
166 con basilico, pomodoro, mandorle, grana,
TROFIETTE AL PESTO ‘ capperi ed olive taggiasche che esalta ogni
Un classico che profuma di Liguria: forchettata, regalando un equilibrio perfetto
trofie arricciate come vuole la tradizione, tra freschezza e gusto.
abbracciate da un pesto verde brillante, 156

fatto con basilico profumato, pinoli e parmigiano.
Un piatfto rem,b/c'ce? §l, come vna giornata al mare

che non vuoi finicca ma.

SEGONDI

P ANESSUNO

S IL TRADIZIONALE 0SSOBUCO
CROCCANTI AGL!I AGRUMI

CON RISOTTO ALLA MILANESE
Filetti di orata croccanti con panatura al panko, Ossobuco alla milanese con il suo midollo,
granella di pistacchi e mandorle, profumati al limone. servito con risotto allo zafferano.
Serviti con fresca insalata di cetrioli, Un grande clascico che conquicta sempre.
pomodori, cipolla rossa, feta e menta Tradizione pura.
per un perfetto equilibrio di gusto e freschezza. 7 226
20€ .
LA VERA COTOLETTA ALLA MILANESE
FRITTO MISTO* ALLA CRESTA STYLE Di vitello, con l'osso, dorata e croccante:
Anelli di calamaro, ciuffetti e pesci di paranza Preparata secondo la tradizione milanese
dorati e croccanti, serviti con julienne di zucchine cotta nel burro chiarificato con carne
e carote per un tocco fresco e colorato. di vitello selezionata e panatura fragrante.
Un fritto leggero, cfizioco Tempo di attesa 20 min
e tutto da sqranocchiare. (le cose buone si fanno attendere).
‘\\ 186 - (nicona cenza fempo, fatta come i deve
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accompaguata con patate al forro. @
28€

&



« PANINI

a CARINI

nte
PioclL% oALABRISELLA
Pane tartaruga, 250gr di hamburger fatto in casa,
n'duja, cacio cavallo, lattuga, pomodorino secco,

Salsa mayo servito con chips di patate fritte. _ .
16€ Pane tartaruga, 250gr di hamburger fatto in casa,

bacon, fontma cipolla stufata Iattuga

\

POLL DANCE
Pane tartaruga, cotoletta di pollo impanata e fritta,
lattuga, pomodoro, bacon croccante,

scaglie di raspadura, salsa caesar.
16€

l'5R"3|.II\ kit

FUMANTE v 3

: -
CONTROFILETTO - 300GR @ FILETTO DI MANZO
Roast Beef di Bovino Adulto Tenerezza assoluta, cottura su misura e tutto
grigliato tenero e succoso. il gusto autentico di un taglio pregiato
246 che si scioglie in bocca.

26€
COSTATA DI SCOTTONA - 500GR

Consigliata per una persona .
26€ - | classici arrosticini abruzzesi di pecora,

sefviti con patate al forno croccanti e accompagnati

FIORENTINA DI SCOTTONA - 1.2KG I_ da una senape in grani dal gusto deciso
Consigliata per due persone Uno tiva Dolere.

o per chi ha tanta fame!
65€

Abbina con la nostra miglior celezione di vini rossi,
Fatti consigliare dal noctro personale. é

CONTORNI |

E DINTORNI

FRIARIELLI* RIPASSATI CON AGLIO OLIO E PEPERONCINO MELANZANE TRIFOLATE CON POMODORO
Un contorno pugliese: j AL FORNO E RICOTTA SALATA
piccantezza ed amarezza Piscante Melanzane spadellate, pomodori secchi
che si abbracciano. 5,56 " ed una spolverata di ricotta salata.
Il contorno mediterraneo, sapido e profumato 9,06

§ INSALATA DI CETRIOLI, POMODOR|, » NOVWTA
CIPOLLA ROSSA, FETA E MENTA oe o mies’s ZUCCHINE E MELANZANE GRIGLIATE e

Fresca, croccante e profumata. 5,56 Semplici, genuine e ricche di sapore. 5,5€

TA
““.!‘;—r: FRIGGIONE DI VERDURE MISTE PATATE AL FORNO
La classica, agli aromi. 4€

Un tripudio di colori e profumi mediterranei:
zucchine croccanti, peperoni dolci arrosto, PATATINE™ A CHIPS
melanzane morbide e saporite. 5,56 La patatina fritta alternativa, super croccante! 4€

“o\l )L
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FATT" NA

PIZZA &

Un impacto leggero, fragrante e altamente digeribile,

Frufto di una (vnga lievitazione naturale.

&

*

Al centrs, ihgkerlien i celezionati con cura: calumi e farmaggi dr qua/ifd,
verdure di stagione e accostamenti creativi che esaltano 09ni morco.

Da Cresta la pizza é una coca ceria:

tradizione, ricerca e qusto
¢i incontrano per offrirts

’ . .
un ecperienza aufentica e corprendente.

REGINA MARGHERITA p,“‘ccm«te SEI FORTE!
SEMPLICE E FATTA CON CURA. UN CONTRASTO FANTASTICO
LA MARGHERITA SECONDO CRESTA, TRA FRESCHEZZA E PICCANTEZZA.
CON BUFALA E UNA SPOLVERATA DI GRANA. Ombra di pomodoro, pomodorini gialli,
Pomodoro, mozzarella di bufala in cottura, basilico, fiordilatte, ricotta di bufala, ‘nduja,
spolverata di Grana Padano e ciliegine pomodorini secchi, basilico e olio evo.
di mozzarella di bufala in uscita, olio evo. .. 14€
126 6
STA SENZ’ PENZIER
LA MARINARETTA COLORATA, INTENSA, CON UN BEL MIX
LA MARINARA RIVISITATA: SAPIDA, PROFUMATA, DI SAPIDITA E DOLCEZZA.
CON IL PECORINO CHE LE DA CORPO. Fiordilatte, pomodorini gialli e rossi,
Pomodoro, aglio schiacciato, pecorino, .. 22 \ filetti di acciughe,
origano, basilico e olio evo. 5

caciocavallo a scaglie, capperi.

156 ~
o.hte
F - S VIAGRA PGC
L eI o5 4 3 ™ DECISA, PICCANTE E IRRESISTIBILE.
- UNGUSTO CHE S1 BILANGI™ it B LA PIZZA CHE ACCENDE LAPPETITO!
«  ALLAPERFEZIONE. & Pomodoro, fiordilatte, 'nduja,

W - Fiordilatte, porro fresco,

3 | , _ * spianata piccante,
pr%v;saa;f:g:]c:ta, e DR olio evo, basilico.
crudo in uscita, g__lio evo. |
166 UNA MONELLA CAPRIGCIOSA
3 SOUADRA VINCENTE ’ UNA CAPRICCIOSA FUORI DAGLI SCHEMI
UNA SQUADRA BEN COMPOSTA: ELEGANTE E SAPORITA.
SAPORI CLASSICI. COTTURA ATTENTA. Pomodoro, fiordilatte, cotto alla brace,
EQUILIBRIO PERFETTO. carciofi, funghi porcini, olive taggiasche,
Pomodoro, fiordilatte, cotto alla brace, basilico, olio evo.

funghi porcini, basilico. Q@Q 156
156 LD



ORTO MIO!

VERDURE DI STAGIONE, GUSTO AUTENTICO
E PROFUMI MEDITERRANEL.
Pomodoro, fiordilatte, pomodorini confit,
peperoni arrosto, melanzane spadellate
e zucchine fritte, olio evo.

S8 SIMPLY THE BEST _
W %8  UN'ESPLOSIONE DI w—-v"”"
'SAPORI E CONSISTENZE:

' CREMOSO, CROCCANTE
Y  EAVVOLGENTE
" Velo di pesto, fiordilatte,
cotto alla brace, zucchine fritte,

' T pomodori confit, burrata.

| . LAY 16€

ol QeSth

£7 ‘g' Provola affumicata, friarielli, - GIALLOROSSA

"~ salsiccia punta di coltello, . . FRESCA, ELEGANTE E BILANCIATA.
\ basilico. olio evo. Pﬁef,",‘.» IL CRUDO ENTRA ALLA FINE E CONQUISTA.
14€ ' Pomodorini gialli e rossi, mozzarella di bufala,
prosciutto crudo in uscita, rucola, scaglie di grana.

MILINCIANA L
UN INNO AL SUD, CON NOTE DOLCI _ e
E SALATE CHE SI BILANCIANO. NI SERY DECISA E RAFFINATA: SAPORK INTENSI,
Pomodoro, fiordilatte, melanzane spadellate, S A= T T TV ( (112 CRUCCANTEZZA 2
pomodori secchi, scaglie di ricotta salata, olioevo. Hordilatte. aotta alla hrage e
14€ : ’ . - A
fonduta di gorgonzola, nocciole sbriciolate,
COLESTEROLO olio al tartufo.
FORMAGGI FORTI E AVVOLGENTI, v o
CON IL GUANCIALE A DARE CROCCANTEZZA.
NON PER | DEBOLI DI CUORE.
Taleggio, fiordilatte, gorgonzola, provola affumicata, 4 ‘}.“\m, PREGIA 2k S
guanciale croccante, olio evo. - ELEGANZAE CARATTERE "
15€ IN PERFETTO EQUILIBRIO: :
@ LA DELICATEZZA DEL FIORDILATTE ™%
LA TONNARA INCONTRA LINTENSITA DEL BLACK ANGUS,
UN SAPORE MARINARO RAFFINATO. RINFRESCATA DALLA RUCOLA E DALLE NOTE
Ombra di pomodoro, fiordilatte, trancetti di tonno, AGRUMATE DELL’'OLIO AL LIMONE.
cipolla caramellata, capperi, olio evo, basilico. Salsa pomodorini gialli, fiordilatte,
I 14€ carpaccio di black angus affumicato,
» crema di rucola, grana a scaglie, olio al limone.
ZN5 DARTENOPE e
SAPORI PROFONDI ED ANIMA PARTENOPEA. o4 s
Ricotta di bufala, salame napoli, . CARCIOFONA MIA
provola affumicata e pepe. S #) LADELICATEZZADEL . “(N\m
ot ¥ 5 FIORDILATTE INCONTRA =~ =~

MARZAMEMI 4 IL CARATTERE DEL CRUDO,

SAPIDA, PROFUMATAE CONUNTOCCO S : LA FRESCHEZZA DE| CARCIOF!
g , b LE NOTE DECISE DEL PECORIND.

CROCCANTE IRRESISTIBILE.
Pomodoro, fiordilatte, acciughe, capperi, tris di olive Fiordilatte, crudo, crema ai carciofi,
condite, pangrattato croccante, olio evo, basilico. carciofi a spicchi, pecorino a scaglie.
14€ 16€
» mwm ok
MORTAZZA === VUOI RENDERE LA TUA PIZZA '_ﬂ
~ ey UN MIXIRRESISTIBILE ANCORA PIU SPECIALE? X
Fe, CREMOSITA E CROCCANTEZZA - Aggiungi doppio fiordilatte +2€
£ Provola affumicata, e - Aggiungi mozzarella di bufala +3€
%~ crocche di patate, mortadella, ye .’A.g‘gl Ad:;mungl :tt:lcwtihel'f?e —
: £ o : ungi grana padano grattugiato / pecorino grattugiato
stracciatella e gqa:glla di pistacchio. o fo | ttge /\
" _ gorgonzola / taleggio +2€ a tipo di formaggio .'\3
c ALZUNBINU wAggmngl cotto alla brace / spianata piccante / n'duja, -
PICCOLO SOLO NEL NOME, MA CON UN GRANDE dgi e et (e s“""“"gj ¢
GUSTO CHE LASCIA IL SEGNO. - Aggiungi funghi porcini / mix di olive
Pomodoro, fiordilatte, cotto alla brace. pomodorini secchi / pomodorini confit / zucchine fritte

13€ melanzane spadellate / friarielli +2€ a tipo di verdura



BEVIAMOCI >

BIRRE  , .

BIRRA BIONDA

Da Cresta cerviamo una. birra esclusiva, fresca di birrificio grazie al sictema Heineken Cellar,
mantenvta a 3°C e cpillata cenza (0,
Non pastorizzata, riculta pia leggera, fragrante e dal queto avfentico.

FRESCHEZZA IMBATTIBILE € QUALITA COSTANTE @& AROMA INALTERATO & LEGGEREZZA NATURALE

@ Birra piccola (0.3 1) Birra Media (0.4 ) Boccale (11) Caraffa (2 [)
>456 > 66 >12€ >22€
BIRRA MORETTI LA ROSSA
Birra piccola (0.3 1) Birra Media (0.4 ) Boccale (11) Caraffa (2 1)
> 56 >6.56 >13€ > 236

== BIRRE ARTIGIANALI @ "

AL
HIBU DAMA BIANCA HIBU ENTROPIA HIBU TRHIBU
Ipa chiara dalla schiuma moderata Ale chiara dalla schiuma densa e cremosa, Ipa Ambrata schiuma
e generosa, bianca, densa e persistente. sentore erbaceo ed agrumato dato dal mix con buona persistenza,
Aroma moderatamente di luppoli, gusto delicato e dolce di cereali morbida, ruvida, amara e dissetante
fruttato e deducente luppolata ma con finale secco. con sentori di fiori e agrumi.
di frumento. 5.6% (0.33 1) > 5.5€ 48% (0.331)>55€ 6.9% (0.331)>5.5€
BIRRE IN BOTTIGLIA
Moretti Bianca Birra Analcolica Heineken 0% Paulaner Weizen
(0.3 L)>5.5€ (03L)>5€ (0.5L)>6.5€
soreve VNI ROSATI
Franciacorta Brut DOCG Le Vedute - 35€ 4 e Flaminio Negroamaro rosato - 25€ / 5€
Prestige Ca' Del Bosco Franciacorta - 65€ ;
Prosecco Millesimato Blanc del Blancs - 18€ / 56 ROSSI
Prosecco DOC Millesimato Extra Dry Col Del Sole - 25€ / 6€ AA. Lagrein DOC - 29€ / 6€
Chianti Classico DOCG - 35€ / 6€
BIANCH' Chianti Classico Tenuta di Lilliano (375 ml.) - 18€
Gewurztraminer DOC Roeno - 32 / 66 Flaminio Primitivo IGP Salento - 25€ / 56
Collio Ribolla Gialla DOC - 25€ / 56 Malvasia Nero Mora Mora Paololeo - 27€ / 5€

Falanghina DOC La Capranera - 24€ / 56
Vermentino di Sardegna DOC - 22€ / 5€
Vermentino di Sardegna DOC (375 ml.) - 12€

= \ BEVANDE » =

ACQUA™* COCA COLA - 3,5€ FANTA - 3,5€ THE LIMONE - 3,5€
00L.10€-1L.20¢€ COCA COLA ZERO - 3,5€ SPRITE - 3,5€ THE PESCA - 3,5€

Il cecondo prezzo l ¢i rifericce al cafice

** Aoqua potabile trattata decreto legislativo 231 del 15/12/2017



